






B coaer uo :aug.rre 4ucceprarlzfi ua cor.rcxanue yrenoi creneHlr Kar4+'IAara HayK,
Ha couc(aHr.re yqeuoi creneuu goxr opa :aatlr 35.2.022.02 npu @|EOY BO

Mra.rvorurcrnft fAY

OT3bIB
na aaropeQepar 4.rccepTarllllr Ha colrcKarlue

yvenofi crenenu rcargugara rexHlrqecKr.rx HayK
no cflequafiluocrrr 4.3.3. flzrqesbre cucrewu Epurccuuofi Kpucmuuat.

BaqecnaeoeHot ua meuy <Paspa6omrca mexuonoeufi Qpt<moeofi u oeouquoti nacm
c ucnorb3oaaHuei4 euepzuu CBV dnn npweHeHun wc s npotneodcmee x-,te6a

Qyun4n uaaau o z o H as H aq e Hut n

Kopennrre rcMeHeHlrr n o6pase xr.rsnra rreJroBexa, BHe,EpeHIre rexno.norufi
paQr.iur,rpoBamrbrx rrpoD/KToB rralaHua, yxyArnen{e cocrorlHltr orpyxaroqeft
cpe,q6l n apyrue OaKroprr oKa3HBaror orpr, IarenbHoe BJrlrJtHr{e Ha 3,qopoBbe
HaceJreHr.t{, fJrasHm[ Qaxroporu, onpeAenrbtrIr.rM 3AopoBEe, ,BJUrerc, Trnraur.re.
Oveara4uo, uro pa:pa6orra HoBBx BrzAoB nporq.KTa MaccoBoro norpe6:renrax _
ute6a pxaHo-rrmeHr,rrrHoro c tppyrronofi a oBotrgrofi flacraMr.r,
xapaxrepr.r3yroqerocr nosrrueuHoi nzrqenofi lr aHTr.roKcrrAarfluofi uenuocgro.
secr,r4a Heo6xoAr,rMar r.r arTyafirnan 3a,qaqa,

flouravo sroro, vccre1ortaurrl., HarrpaBneHrible Ha I{crIoJIB3oBaIr[e
oreqecrBeuHoro pacrr.rrerlnoro cBrpbr, r.rMerorqero 6oraqrro nr,rrqeayro rleHHocrb,
npu pa-:pa6orxe HoBFIx nl rIeBhD( rrpo,ryKToB, BHoc.flT orrpeAeJreHnufi nx.nag n
npo.qoBoJlrcrBexrryro He3aBr4cr,rMocr6 r.r Haquonanrrqno 6esonacnocrr p(D.

Ilonngna racclegoeanrzi, npoBeAeHHEx Eprmcuuofi K.B. :axffoqaerc.s s
ycraHoB;rexr,nr rexr{oJroruFrecKux napaMe,rpoB o6pa6orxz oxeprlrefi CBrI
pac"r.rrenlroro cuprx (pr6runa o6rrxnorennas copm <<Cop6zrra>, 6oxprrnrnra<
MmrosarHft copra <Ornlr Mr,ruypuncro>, rar5rcra 6porxo.nr.r F1 <<Or,recrD), rrepeq
cna,{Kr.I[ copra <<Ko;ro6ox>>, JII,Icrbt I\,I]nrbI nepeunofi. mltrxKx xMeJr{
o6uxnorennoro) o qenbro ycraHoBJreHr{r onrr.rMzurbrrbD( pexuMHbD( napaMe,TpoB,
o6ecneqlrsaro {D( MaKcr,rManEHBrfi BhrxoA aHTrlorc[naHTor n cao6o;grot rpopl,re r.r
ap{,MeHTaqirz qprrMeneHllr Qpyrronofi r.r oaorqroi nacr r npor.r3BaAcrBe p)Kaxo_
rlrtreHr.rqHoro rre6a 6eg npr.rMeHeHr4, gpoxxefi x.:re6ouexapnrrx c qenbro
pacmfipeHr,rr accoprrrMeHra x;re6o6yno*rrrx v3Aenrrir N6 $laxqzonanuroro
IrI'ITaHI'If c yBeJII'geIrHErM cpoKoM roAHocrl.r E orITuMaJIEHr,IMIt uo(a3areJltMlr
traqecrBa. Hosr.BHa rrpeAJraxaeMBx rexHr.rtrecKrn( peuell,rfi nogrnepxgena 3
nareHTaMrr P<D na uso6perenr.rr (<Cnoco6 qpor.r3BoAcrBa rnope ras px6vnrr
o6rmnorer*rofi>, <<Cnoco6 npou:nogcrBa rloporrrKa Lril BErcyrneHubx ltrurrrer
xMe:r.f, o6rr(HoseHHoro B rroJre CBg>, <Cnoco6 npotr3BoAcrBa rracl.br u3 K:lrrycrBr
6por<xonu, nepqa crpy.rKoBoro cJragKoro Ir xve;rr o6uxxonennoro>>).
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Teoperu.recnaa Il trpaKTriqecKas 3HaqtrMocrb pa6orr.r ne BEI3bIBaIor

coMHeHzfi, TaK KaK rro.qrBepxaenrr 6onr'mrru KoJIIrqecrBoM ycraHoBnenHlx

nay+ro o6ocnoaauHbrx pe3ynbraroB s o6racrr.r npoBo,{I.IMbrx AlrccepraHToM

uccneAosaufifi u 3arcrrr)qalorct.,B o6ocHoBaHI.IIl IrpI.IMeHeHLrt gHeprul4 CBrI B

TexHoJroflrr r[pyrroeoft r ororquofi Tlacr c TIoBEIITeHHEIM coaepxaHlreM

aHTrroKcr,r,4aHToB, r4cnoJrByeMEx np npor{3Bo,EcTBe p)Karro-rueHr{qHoro xle6a

SyHKrII,roHarbHoro Ha3HaqeHr.rr.

flpe.qcrannermrre peynr,Tarr,r nolTBepxnaror BBrcoKlro :SSerruanocrr
npoBe,Iexrr;rx uccne,qoBarrrfi, O eeu cnr,rgere:rcrByer ycrre rua:r aflpo6aqnr B
ycnoBr,rrx [poMbrrrrJreHulD( npegnprurrafi: AO <3nar xre6a> (r. Caparon), I{fI
Jlapuonona C.f. (r. Taru6on).

YcranosreHnBre HoBbre 3aBr,rcl.rMocrr,r I,I 3aroHoMepHocr{ rrpa
llcrroJrb3oBarrr.ru r yre6nou fipoqecce Aononrrrr lpot[eccr.ronansnrrft Kpyr$op
o6lvarorqro<cx.

Creuexr o6ocnonaunogtu HayqHbrx no.roxenni, BbrBoAoB rr
peKoMeEAau[ft, trolyrteHHbrx aBTopoM pe3yJrbraToB, I]o,qrBepxlaerc,
6omlrrnr o6rer'.rov 3(crrepvMeHTaJrBn;rx uccneAoBarafi c [pr4MeneHr,reM
coBpeMeHHBn< MeroAoB ar{aJlr,r3a r{ cpeAcrB raslrepentfi, crarlrcrrtecxofi
o6pa6orxofi nony"reHHBrx AaHHEx c lpr{MeHeHr,reM coBpeMeHHEx r(oMrrbx)TepHlrx
nporpalff\4.

flo pesynrrarar.,r lrccnegorarnri aBTopoM no reMe ar{cceprarl}r}t
orq'6nrr<oaano 32 uayvxue pa6ortr, r roM qricJre noJrJ reuo 3 nareura na
r,r:o6perenra.a.

B arropeSepare rctro rl noHrruo orpaxeHhr p$ynlTarbr npoBeneHHbx
ficcne,EoBar xl, qro cBr,raereJrbcrByer 06 o6ocnosar srx n AocroBepubrx Ha)^rH6D(
BBIBoAax, a raxxe o p$ynlTarax npor.r3BoAcrBerrHrD( ucrbrraH[fi
nporr.Gruneunot anpo6arg,rr,r.

3alregaxrq x noxerannq tro aBTopeeepary:
1.Ha crp. 9-10 aaropeQepara [pr.rBeAeH6r p*yJrbrarBt cyMMapHoro

coAepxaHr,rr arrrr.roKcnnanroB npn paenuvnoi rerr,rnepaqrpe Ha.rpeBa r.r Mou+rocrrr.
Tpe6yercr rorcHnrB, r{illrrrq[eM KaKr{x BerrlecrB o6ycloa-neno yBenrreHr.re
aHII{OXCI.IAaII?OB B KDK,qOM I,ICCJreAyeMoIra o6pa:r1e.

2. Bosuox<no nu nplrveuenlre pa:pa6oraunrn< pexr.ruon CB{-o6pa6orxu v
c1auxa s nore CBrI npoMErrnneHH;x ycranosrax?

Pa6ora K.B. Epurcunofi flBrrxercfl arryalruofi, B6r3hrBaer r{Hrepec, xMeer
6orunryro [paro]HecK]To 3uarrrrMocrB, orBeiraer rpe6oraur.rrv BAK,
rIpeAbrBJIreMbrM K KaHnr{AarcKt4M Ar{cceprarlurM B coorBercrBr,ru c n,n, 9-14
flonoxeurlf, o noprAKe npficyxAeHr.r, yqeHED( creneHefi, yruepxgennoro
rlocraHoBJreHr,reM flparure:rscrna pO JS S42 m 24.09,2013 r., a ee aBrop



Eprrxcr,rna Kpr.rcrrma Bqqec.naeosHa 3acJrPKxBaer flpltcBoeHurl yqeHofi creneHu

KaHAr,r,qara rexHlrqecKrD( r{ayK Iro clequarnsocru 4,3.3. fft,rulearte cncrerrrrr'

,{orcrop rexnrrecKrD( HayK (onerg.ralsuocrr
05.1 7.03 - Texno;rorru gJreKTpoxr.rMr{qecxrrx

fipoqeccoB H 3atrInra or xoppornr).
3aBe.Sflouuft xaQegpofi <<Mexarlaxa ra
urD(eHePHar rpaQr,rKo)
O|EOY BO (T|TY), npooeccop

Jla:apea Ceprefi

z3'z-
Oegepa:onoe ft,cyaapcrjBeuuoe 6roaxeruoe
o6pa:oaarenruoe yqpexAeErre Borcmero
o6pasorarx.r (TaM6oBcKrfi rocyAapcrBeErBrf
Texrusecl(d yEtBepcrrTer))
392000, Tarra6orcrar o6:racrr, r. Tau6oa, yn.
CoBercKar, A.106/5, IIoMe[cEie 2
Ter.: I (4752) 63-10-19
E-mail: tstu@admin.tstu.ru: pdem@tstu.ru

IIsarosfiq

uo.4nr.rct-ET nnFsro-._--
ry E ii ht rl clwl^ At, L T r T V

. Mo:roea
-.e\* \q{&ffif 1"i-

-*,.:,: ',,,. 'ii







В совет по защите диссертаций на соискание ученой степени кандидата наук, на 

соискание ученой степени доктора наук 35.2.022.02 при ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ 

 

 

ОТЗЫВ  

на автореферат диссертации на соискание 

ученой степени кандидата технических наук 

по специальности 4.3.3. Пищевые системы Брыксиной Кристины 

Вячеславовны на тему «Разработка технологий фруктовой и овощной 

паст с использованием энергии СВЧ для применения их в производстве 

хлеба функционального назначения» 

 

 

На сегодняшний день правильное питание и образ жизни - основные 

условия, которые обеспечивают здоровье человека, стойкость его нервной и 

иммунной системы противостоять неблагоприятным факторам. 

Отличительной чертой современного этапа развития общества является не 

только новые достижения и открытия, но и нарастание экологических и 

социальных проблем, изменение образа жизни. В этом случае питание, как 

индикатор, отражает здоровье, способность к физическому и творческому 

труду различных слоев населения. 

Диссертационная работа Брыксиной К.В. посвящена решению 

актуальной проблемы разработки рецептур и технологии хлебобулочных 

изделий с добавлением продуктов переработки фруктов, овощей и трав в виде 

паст, полученных с применением СВЧ-нагрева для повышения пищевой и 

антиоксидантной ценности. 

В соответствии с поставленной целью автором запланированы и решены 

задачи по исследованию фруктов, овощей и трав на содержание природных 

антиоксидантов; исследованию влияния СВЧ-обработки в сравнении с 

традиционными способами на физико-химические, органолептические 

показатели и антиоксидантную ценность продуктов переработки фруктов, 

овощей и трав, определение оптимальных способов и режимных параметров; 

определению качественного состава пектиновых веществ и количественного 

содержания антиоксидантов при оптимальных режимных параметрах СВЧ-

обработки фруктов, овощей и трав; разработке рецептур и технологий 

фруктовой и овощной паст; определению влияния фруктовой и овощной паст 



на показатели качества ржано-пшеничного теста без применения дрожжей 

хлебопекарных и готового хлеба; исследованию влияния фруктовой и 

овощной паст на пищевую и антиоксидантную ценность ржано-пшеничного 

хлеба, изменение его свойств при хранении и выбор оптимального срока 

годности; оценке относительной безопасности и биотической ценности 

ржано-пшеничного хлеба; разработке рецептур и технологии ржано-

пшеничного хлеба с фруктовой и овощной пастами без применения дрожжей 

хлебопекарных для функционального питания; оценке экономической 

эффективности нового ассортимента ржано-пшеничного хлеба 

функционального назначения; разработке НТД на новые виды фруктовой и 

овощной паст и ржано-пшеничного хлеба с их применением, проведение 

опытно-промышленной апробации. 

Научная новизна проведенных исследований заключается в 

теоретическом и экспериментальном обосновании эффективности 

использования продуктов переработки фруктов, овощей и трав, полученных с 

применением энергии СВЧ в технологии ржано-пшеничного хлеба без 

применения дрожжей хлебопекарных.  

Практическая значимость работы заключается в том, что диссертантом 

на основании результатов проведенных исследований разработаны рецептуры 

и технология производства хлебобулочных изделий функционального 

назначения: «Фруктовое настроение», «Овощная гармония», разработана 

нормативно-техническая документация на пасты и хлеб, проведены опытно-

промышленные испытания разработанных рецептур и технологии 

производства хлебобулочных изделий. 

Достоверность результатов, полученных при проведении исследований, 

обеспечена использованием современных приборов и методов исследований, 

а также объемом экспериментальных данных, представленных в работе. 

Основные результаты исследований представлены на конференциях 

различного уровня, а также опубликованы в 32 научных работах. 

Однако, при изучении автореферата возникли следующие вопросы и 

замечания: 

- из материалов автореферата не понятно, чем обусловлен выбор 

вариации дозировок фруктовой и овощной паст (3, 5, 7, 9, 11%) к массе муки 

при изучении их влияния на показатели качество теста и готового изделия? 

- чем объяснимо увеличение концентрации водорастворимых 

антиоксидантов и почему они не испаряются вместе с влагой при нагреве? 



llpune4euuue 3aMeqaHar He cHuxaror aKTyaJrbnocrl4, nayuHofi H0BI43HbI 14

npaxruuecrofi 3Haqr4Mocru pa6oru

Ha ocHoeaHr.rLl rzrgyl'eHns, aeropeSepara. MoxHo cAeJrarb BbrBoA, r4To

Arrcceprarlr4oHuat pa6ora Bprrrccuxofi K.B. ua revy <Paspa6orxa 'rexsororufi

$pyxroroft H oeouuofi rracr c racrroJrb3oBaHr4eM gHeprurl CBV anq npnMeHeH]rr ux

B npor,r3BoAcree xre6a QynxquouaruHoro Ha3HaqeHlar) orBeqaer rpe6oBaHutM

BAK, npe,qraBJrreMbrM K KaHAr4AarcKr4M Ar.{cceprarll4sM B ceorBercrBlrlr c n.n.9-14

lloroxeuiaq o noptAKe npucyxAeHlrt yr{eHbIX creneneft, yrBepxAeHHoro

nocranoBreur4ev llparzremcrsa P@ (J\e 842 o"r 24.Q9.2013 r.), a ee ae'rop

Epr,rncuna Kpucruxa Bqqec,.rasosHa 3acJiyxr4Baer npr4cBoeur4{ yueuof crerleHlr

KaHAr4Aara rexHrrqecKrlx HayK no cneulraJrbHocTu 4.3 .3 . llurrlesrre cucreMbr.

,,{oxrop cemcroxogsficrBeHHrrx HayK

(cnequa"nrnocrr 06.01.01 - O6rqee

seure4erue), npoQeccop, :aee4yrorqufr

xaSe4pofi

nepepa6orxn

TexHoJrorlrr4 [por]3BoAcTBa 14

cemcxoxogxficrseHHofi

npoAyKr]1414

Kapruu Bacunuit

I4saHosr.r.r

07.09.2023 r.

IO.A. Eopxena

lloAnucr Kapnasa B. tr4.

Bpuo 4upexropa afpapuoro

MfV urra. H.fI. Oraodea

@e4epa,rr,rioe rocyAapcrBeHHoe 6rogNernoe o6pa:onarem,uoe yqpexAeHve Bbtcurero

o6pa:onauur <Haqrz ona,rlnufi nccle4onare.nlcrufi MopAoncruft focyAapcrBeHHbrfi

yHr{Bepcurer r4M. H.lI. Orapena>

A4pec lrecrouaxoxAeHr.rr o6pa:onarelrnofi oprauu:aquu: 430005, Pecny6lura MopAoena,

r. Caparicr, y:r. Eo:rr,ueeucrcr<ar, A. 68.
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